
C C O P A S L F C M G A L M

02-mars
Allergènes M O L P A C O L O

03-mars (V)
Allergènes L A M A O L

05-mars
Allergènes A M

06-mars
Allergènes C O C L

09-mars
Allergènes A M C C C L

10-mars
Allergènes O A A M C L L

12-mars
Allergènes A M L L

13-mars
Allergènes A M O A C C O L

16-mars
Allergènes C O L P P C L O

17-mars
Allergènes O A M

19-mars
Allergènes M A O L

20-mars
Allergènes O C L L

Lundi 23-mars
Allergènes C C L L

24-mars
Allergènes A M O L O C

26-mars
Allergènes C A M

27-mars
Allergènes A L C L O

Mousse au chocolat

Betteraves/maïs Beignet de calamar Riz Yaourt nature

Couscous Boulettes/merguez Légumes Fromage/Clafoutis

Salade verte Jambon Frites Fruit

Macédoine Endives farcies Crème à la  vanille

Lentilles et cervelas Sauté de porc Gratin de choux fleur Petits suisses

Salade beaujolaise Blanc de volaille Purée Fruit

Salade verte/Œufs/Croutons Vol au vent aux fruits de mer Quenelles Fruit

ENTRÉE VIANDE ACCOMPAGNEMENT DESSERT

Lundi

Mardi

Jeudi

Jeudi

Vendredi

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Lundi Terrine de légumes

Salade de pommes de terre/Féta Œufs durs Epinards Compote

Terrine de poissons Spaghettis carbonara

Poisson pané Jardinière Chariot de desserts

Salade de pâtes Roti de dindonneau Haricots verts Salade de fruits

Taboulé Gratin de choux au jambon

Salade d'endives/Œufs/Emmental Saucisson chaud Lentilles Gaufre

Fromage blanc

Colin sauce citron Blé Flan au caramel

Mardi Œufs mimosas Chili con carné Ananas au sirop

Vendredi Cake carottes/Chèvre Steak haché Petits pois Yaourt aromatisé

Mardi

Vendredi

Jeudi

Radis/ Beurre
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RESTAURANT SCOLAIRE
Menus du 2 au 27 Mars 2026

Liste des allergènes


